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(i'une cuticule, s'ils presentent constamment des stomates, et si la

composition du nectar varie suivant i'heurealaquelle on Tcxamine?

M, Bonnier repond que les nectaires ne sont pas toujours pour-

mates manquent souvent ; iquanl
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SUR VASCOCOCCUSMESENTEROIDESCienk. ET Lk TRANSFORMATIONQUIL
PROVOQUEDANS LE SUCREDE CANNE, par H.Ph. VAIV VIECSllElI(l).
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Ell 1877, M- Durin a public (2) sur ce qu'il appelle la fermentation eel-

lulosique dy. Sucre de Canne tin travail fort etenduj oii il considere les

corps gelatineux bien connus des fabiicants de suci e sous le nom de
^

gommes desucrerie^ commeun simple precipite de cellulose engrumeaux.

Ce precipite prendrait naissance aux depens du sucre de Ganiie par une

fermentation speciale dont la dikstase serait I'agenl, et qui consisterait

dans le dedoublement du sucre en cellulose et glycose levogyre;:*

La lecture de ce itiemoire ra^ayaht laiss6 bien des dbute'sj jfe desiHiis

beaucoup en entreprendre la revision experimentale. L'occasioti s'en est

offerte a moi cette annee, et d'une mani6re assez inattendue.

Pendant que je poursuivais, sur la fermentation de la cellulose par le

Bacillus Amylobactery la serie de recherches dont j'ai communique les

premiers resultats a la Societe botanique, dans la s6artce du 23 mars 1877,

j'ai rencontre dans des macerations de fragments de Dattes et de Garottes

(deux tissus qui renferment, commeon sait> du sucre deCanne), un dfga-

nisme assez singulier. II se compose de tubes gelatineux, pelotonnes sur

eux-meities et qui forraent pen a peii, en se developpant et en se segmentanl,

des corps augmentant sucScessivement de grosseur, vermicul^s ou cere-

broules: ceux-ci constituent des masses mamelonn^es de plus eii plus

volumiiieuses,formees de corpuscules polyMriques nStinis eh une sortede

parenchyme. Chaque tube primitif a son axe occupe par un chapelel de tres-
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(1) U mmoirc lii par l\iuleur ^tahi Irdp 4teridu jidui* iKouVSi* pj^cii dans le Bulletin,

sera imprimi darts Un Autre RecueiJ. II n'en est donn« lei qu'un trfes-cotirt apervu.

Depuis celte lecture, Tauteur ayant re^u de M. Cienkowski, par I'intermediaire dc

M. Bornel, quelqiies i)r?paratl6riV de soil Ascbdoccns mesenteroides, a px\consir\iGr Fidcn-

Ut^ de Tesp^cfe ^ludite par lul avec celle du hotaniste russe. 11 a A\\ des loi^ rcnonccr

?lu nom d'Ascococcun Mefidesii, qu'ii avail propose dans son m6moire, pour adopter celui

*i[AscocqQCUs mesenterQides Cl^nkpyss^^ (f f^^'i^^-^
'

(% Durin, Sur la transformation du mere crislalllsabte en produils cellutosiques ei

sur le role probable du sucre dam la vegetation {Annates des

^ser.,1877, m,p. mi . :

.' naturelles, Bat.
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petits grains spWriques; en voie de bipartition active. De la, pour ces

masses gelalineuses, une structure presque identique a celle d'un Nostoc,

mais d'un Nostoc depourvu de chlorophylle. Apres en avoir ainsi etudie

la structure et suivi le developpement, j'ai rattache cet organisme au genre

Ascococcus, de la famille des Bact^ries, etabli par M. Cohn en 1875; il y

constitue une espece notablement differente de VA. Billrothii observe par

ce botaniste dans une dissolution de bitartrate d'ammoniaque longlemps

traverseepar un courant d'air (1).

J'ai sem6 ensuite et cultive eel Ascococcus^ d'abord dans de nouvelles

macerations deDattes et de Garottes, puis dans des macerations de Bette-

raves, enfin dans des solutions de sucre de Canne additionn^es de nitrates

et de phosphates. Ayant obtenu ainsi des corps gelatineux mamelonn^s,

composes de petits grumeaux polyedriques associes, tout a fait semblables

a ceux qui sont decrits dans le memoire de M. Durin, le seul que je con-

nusse alors sur les gommes de sucrerie; ayant constate, d'autre part,
r

la disparition simultanee du sucre de Canne et sa transformation partielle
r

en glycose levogyre sans degagement de gaz, j'ai saisi avec empressement

Toccasion qui s'offrait a moi d'entreprendre le travail de verification et de

contr61e que je desirais accomplir.

Je n'ai pas tarde a me convaincre de I'inexactilude des faits qui servent

de base au long memoire de M. Durin. Ge qu'il appelle cellulose en gru-

meauXy c'est en effet un fitrevivant compose, commetousles ^tresvivants,

de principes temaireSy de substances albuminoides et de mati^res mine-

rales : c*est une plantequi se nourrit et se d^veloppe aux d^peus du sucre

et des autres aliments n^cessaires. Ge qu'il appelle fermentation du sucre

de Canne^ c'est tout simplement Tinterversion de ce sucre, opereepar la

plante au moyen d'un principe soluble que, comme tant d'aulres plantes,

elle forme en elle et repand au dehors. De sorie que, contrairement a Tas-

sertion formelle de M. Durin, c'est en definitive de glycose, non de sucre

de Canne qu'elle se nourrit. Cette diastase enfin, qu'il regarde comme
Tagent de la fermentation, n'existe pas.

Ges resultats generaux une fois obtenus, et seulement alors, je me suis

procure des gommes de sucrerie provenant de diverses usines faisant

usage de presses continues ou de depulpeurs, et jemesuismis au courant

de tons les travaux publics sur ces mati^res. En etudiant la structure et

le d^veloppement de ces corps gelatineux, j'ai constats tout d'abord leur

identite generique et m^mesp6cifique avec Torganisme n6 dans mon labo-

ratoire; puis, en les prenanl pour point de depart d'une nouvellesiriede

cultures, je me suis convaincu que la transformation qu'ils provoquent
dans le liquide sucr6 oii ils se developpent est identique a celle que mon
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(1) Cohn, Bfitrageiur Biologic der Pflamen, I, Hefl 3, p. 15i (1875),' I' -



SJ^ANCE DU 2^ NOVEMBRE1878. 273

Ascococcus y d^terminait dans les m6mes circonstances. Des lors, et pour

rendre hommagek M. Texeira Mendes, chimiste au Havre, qui a observiS
L

le premier au microscope et soigneusement decrit les traits essentiels de

sa structure (1), je lui ai dedie I'espece d' Ascococcus qui constitue ceque

I'on appelle en France la gommede sucrerie, en Allemagne le frai de gre-

nouilUy en la nommant dans mes notes Ascococcus Mendesii.

Tout en poursuivanl I'etude de quelques questions secondaires se rat-

tachant a ce remarquable organisme, je medisposals a publier mesrecher-

ches, lorsque j'ai refu, il y a tr6s-peu de jours, de M. Cienkowski, profes-

seur de botanique a I'universile de Kharkow, un petit memoire en langue

russe, precede fort heureusement d'un court resume en allemand el inti-

tule : Sur les productions gdatineuses du jus de Betterave (2).

M. Cienkowski est, comme chacun salt, babile micrographe. Aussi

reconnait-il la nature organisee de ces productions. II affirme que par leur

structure etleur developpement, elles offrent une grande analogic avec VAs-

cococcus Billrothii deM. Cohn, dont elles ne sontpeut-etre, dit-il, qu'une

simple \ariet6. Cependant il croit devoir les en separer sous le nom de

Ascococcus mesenteroides. C'esldLMSsi, commeon Fa vu, a cette conclu-

sion que j'etais arrive demon c6te par une voie differente, mais avec plus

de certitude pourtant, au sujet de la distinction specifique de ces deux

organismcs. Oii je differe du botaniste russe, c'est quand il declare que

les corps gelatineux renferment comme elements constitutifs ou genera-

teurs « les formes les plus diverses delafamillc dos Bacteries, toutes celles

qu*on a dislinguees sous les nouis de Micrococcus ^ Torula^ Bacte-

riuniy Bacillus et Vibrio » {loc. cil. p. ii). lis peuvent meme prove-

nir aussi, suivant lui, de Bacteries isolees, qui deviennent s6parement

gelatineuses, puis arrivent a se toucher et a se reunir en masses plus 6u

moins grandes. Cette absence degenericitd et de specificite, qui n'a poui^-

tant pas emp^che I'auteur de donner a cet organisme un nom generique

et memespecifique, est d'accord, il est vrai, avec Tensemble des vues

exposees par M. Cienkowski dansun autre memoire (3), mais elle ne me
parait pas conforme a la verite.

QuoiquMlen soil, c'est la reception recentede ce travail qui m*a decide

a communiquer aujourd'hui a la Societe botanique le resultat de mes pro-

pres recherches.

Par nos deux etudes, accomplies independamment et suivant unemar-

che differente, la question tant discutee des gommesde sucrerie se trou\ e
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(1) Journal des fahricanU de Sucre, avril 1875. ^hkk ^.

fisaftes. Kharkow, 1878,(2) Cienkowski, UeberdieGallertbiMungendpsZuckerri

(3) Cienkowski, -Zur Morphologie der Bacterim {}femoire$ Se VAcademie de Saint^

Petersbourg, T s^rie, f . XXV).
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